
塞拉德纳⾥（Serradenari）是补充地理命名，
（MGA*），相当于法语的“Cru”级别。
[* MGA是在巴罗洛 DOCG 命名范围内正式划
定的⽣产区域，强调了葡萄酒与该地区的紧密联

系]。这个产区的葡萄园是整个巴罗洛产区最⾼
的葡萄园，种植地点海拔约500⽶。可以说，
这是⼀款⾼⼭葡萄品种。特别地，我们的巴罗洛

塞拉德纳⾥来⾃酒窖中最古⽼的葡萄园之

⼀，种植于四⼗多年前。

⾊泽：深⽯榴红；

⾹⽓：紫罗兰、玫瑰和樱桃的⾹⽓演变

成令⼈愉悦的⾹脂和⼲草味；

⼝感：由于内⽐奥罗酸度和单宁之间的

完美平衡，带来令⼈愉悦的⼲爽

和完整感。

酿造：去梗-粉碎，在25-26°C的恒温槽
中浸渍，每天泵送，持续50-60天，随
后进⾏苹果酸乳酸⾃主发酵；

陈酿：橡⽊桶中存放⾄少18个⽉。

品种：内⽐奥罗

产区：拉莫拉地区

海拔：350⾄480⽶
⼟壤组成：含沙粘⼟⽯灰⼟

栽培⽅式：居由式

朝向：南/西南
葡萄株平均年龄：40年
采收：⼿⼯，⼗⽉旬

饮⽤温度：16-18°C
建议辅⻝： 
红⾁、野味、红烧⾁和陈年奶酪。

适合⽴即品尝，陈化后饮⽤更佳。
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Serradenari巴罗洛 DOCG


