
DOSIO
VIGNETI

⾊泽：⽯榴红⾊，带橙⾊反光；

⾹⽓：樱桃、玫瑰和紫罗兰的⾹⽓；

⼝感：酸度和单宁之间的完美平衡。

巴罗洛 DOCG
Dosio的巴罗洛·內⽐奥罗葡萄园延伸到塞拉德纳
⾥⼭上，拥有不同的⽅向和⾼度。

因此，葡萄会根据葡萄藤⽣⻓的地⽅⽽发展出不

同的特征。展现巴罗洛葡萄酒经典⽽性感

特性的葡萄，⽣⻓在⼟壤更肥沃的沙⼟地上。

这款巴罗洛酒是第⼀个达到理想平衡的酒，

令所有爱好者都很⾼兴。 

酿造：去梗-粉碎，在25-26°C的恒温
槽中浸渍，每天泵送，持续20-30天，
随后进⾏苹果酸乳酸⾃发发酵；

陈酿：橡⽊桶中存放⾄少18个⽉。

品种：内⽐奥罗

产区：拉莫拉和巴罗洛市

海拔：海拔350⾄480⽶
⼟壤组成：蓝⾊泥灰和粘⼟，略带沙⼦

朝向：东南到西南

栽培⽅式：居由式

葡萄株平均年龄：25年及以上
采收：⼿⼯，⼗⽉

饮⽤温度：16-18°C
建议辅⻝： 
红⾁、野味、红烧⾁和陈年奶酪。

初酿的葡萄酒表现出令⼈愉悦的感觉，

⽽陈酿则展现出复杂性。
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Vino ottimo -
(90-93)/100 pts


