
色泽：明亮的桃红葡萄酒；

香气：清新果香，带有葡萄柚、樱桃

和覆盆子的味道；

口感：令人愉悦的新鲜、咸味和矿物

质，并带有微妙的酸度。

感谢一位与酿酒厂关系非凡的朋友，我们的桃红葡萄酒专为他而生，

正如标签上的Per Tì名称所述。 
本酒非常适合搭配清爽的啜饮，让您与朋友、亲戚一起度过难忘的夜晚。

酿造：整个葡萄去梗和压榨，

在17-18°C的控温罐中发酵；
陈酿：在钢罐中加入酵母，

定期倒置。

饮用温度：8-10°C
建议辅食： 
理想的开胃酒。非常适合搭配冷

盘和沙拉、新鲜奶酪、鱼类菜肴

和油炸食品等开胃菜。此外也可

适合搭配印度菜，如咖喱鸡。  

本品适合开瓶即饮，也适合适度陈

酿。 

Per Tì  Rosé Wine 


