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LANGHE

Denominazione di Origine Controllat:

SAUVIGNON
@Z/M//

Ultimo in ordine di apparizione tra i bianchi di Dosio, questo
Langhe D.o.c. Sauvignon nasce dai vigneti di proprieta a
500m: qui I'Ing. Lanci era solito fare le sue passeggiate con
Olivia, la Weimaraner che ci ha lasciato in eredita, come

mascotte, e da cui questo vino prende il nome. Fine ed
elegante, questo vino, cosi come Olivia, ci ricordano che pezzi
del cuore dell’Ingegnere sono sempre su questa collina.

Varieta: Sauvignon Blanc
Zona di produzione: La Morra

Altitudine: 480m slm

Composizione del terreno: calcareo-argilloso
Forma di allevamento: Guyot

Esposizione: Sud-Est

Vendemmia: manuale, inizio settembre
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Vinificazione: fermentazione in serbatoi
termocondizionati alla temperatura di 15°C per 20 giorni;
Invecchiamento: sui lieviti nobili con periodici
batonnage in vasche di acciaio.

Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli;

Olfatto: fine ed elegante con aromi primari che ricordano
I'acacia e la salvia, e aromi secondari caratteristici del
sauvignon blanc;

Gusto: fresco, sapido e di piacevole equilibrio.

Y
«
LA

Temperatura di servizio: 8-10°C

Abbinamenti consigliati: ottimo per accompagnare

l'aperitivo; si sposa bene con il pesce, le carni

bianche e le verdure grigliate.

Vino adatto ad essere bevuto subito e che si presta anche ad un moderato invecchiamento.
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